Upravni odbor Drustva vinogradnikov Sevnica-Bostanj je skladno s sklepom Zbora
vinogradnikov, na seji dne, 13. januarja 2010, sprejel

PRAVILNIK O DRUSTVENEM OCENJEVANJU VIN
DRUSTVA VINOGRADNIKOYV SEVNICA-BOSTANJ

Namen in cilj
1. ¢len

Namen in cilj drustvenega ocenjevanja vin je dvig kakovosti, promocija in boljSe trzenje.
Pravilnik doloca pravila in pogoje sodelovanja pri drustvenem ocenjevanju, pogoje in potek

PRORY

Upravni odbor drustva, praviloma enkrat (1) letno, v mesecu februarju ali marcu.

Pogoji za sodelovanje pri ocenjevanju vin
2. ¢len

Vina na ocenjevanje dostavijo ¢lani Drustva vinogradnikov Sevnica-Bostanj, po predhodnem
pozivu oz. vabilu, ki ga objavi Upravni odbor Drustva vinogradnikov Sevnica-BoStanj in o tem
obvesti svoje ¢lane najmanj 7 dni pred zbiranjem vzorcev. Ob oddaji vzorcev morajo imeti ¢lani
poravnano drusStveno Clanarino za tekoce leto, ob oddaji pa plaajo doloCeno pristojbino, s
katero se delno ali v celoti pokrijejo stroski ocenjevanja, za vsako leto pa jo predhodno doloc¢i
Upravni odbor drustva.

3. ¢len

Posamezni pridelovalec za vsak vzorec vina odda dve (2) steklenici svojega vina v vinskih
steklenicah volumna 1 ali 0,75 litra, zaprtimi s kronskim, plutovinastim, silikonskim ali
navojnim zamaSkom. Izjemoma, za vina posebnih kakovosti, se lahko odda dve manjsi
napolnjeni steklenici, vendar mora v tem primeru skupni volumen znasati vsaj 1 liter.

4. ¢len

Vzorci vin morajo biti pridelani iz priporo€enih in/ali dovoljenih vinskih sort, skladno s
Pravilnikom o rajonizaciji vinogradniSkega obmocja Slovenije in sortami, dolo¢enimi za
pridelavo vin v vinorodnem okoliSu Dolenjske in Bizeljsko-SremiSkem vinorodnem okolisSu.
Vina, ki niso pridelana iz dovoljenih in/ali priporocenih sort za Bizeljsko Sremiski in Dolenjski
vinorodni okoli$, se lahko ocenjujejo le izven konkurence, za te vzorce se odli¢ja ne podelijo.
Posamezni pridelovalec lahko odda le en (1) vzorec vina posamezne sorte ali zvrsti v posamezni
kakovostni stopnji (npr.: cvicek, bizeljcan, dezelno belo, ..., laski rizling, ..., laski rizling pozna
trgatev...) — podvajanje vzorcev pri posameznem proizvajalcu vzorcev ni dovoljeno.
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Priprava vzorcev za ocenjevanje
5. ¢len

Steklenice posameznega vzorca vina komisija, ki jo dolo¢i Upravni odbor drustva, ob prevzemu
oznaci s sledeCimi podatki: ime, priimek in naslov pridelovalca, oznaka vina (zvrst vina ali
sorta, npr.: cvicek, bizelj¢an, beli pinot, sauvignon izbor ...), vinska gorica, letnik pridelave,
okvirna vsebnost nepovretega sladkorja (suho, polsuho, polsladko, sladko) in morebitna posebna
tehnologija ali posebna trgatev (npr. barrique, pozna trgatev, zvrst, ledeno vino...).

6. ¢len

Vzorci vin se do ocenjevanja hranijo v primernem prostoru, ob temperaturi, ki ne presega 10 °C
in ni nizja od 5 °C. Onemogocen mora biti nepooblas¢en dostop do vzorcev.

7. Clen
Vzorce vin je potrebno oceniti v najve¢ petih (5) dneh od sprejema.
8. Clen

Dvoclanska komisija, ki jo imenuje Upravni odbor, pred ocenjevanjem nakljuc¢no dolo¢i vrstni
red vzorcev, pri tem upostevajo priporocila predsednikov ocenjevalnih komisij. Vrstni red mora
biti sestavljen tako, da bo komisija ocenila vina po posameznih serijah na osnovi deklaracije in
kemijskih parametrov:

glede na barvo: bela, rdeCkasta, rdeca (po presoji predsednika oz. komisije lahko tudi

drugace),

glede na ostanek neprevretega sladkorja: suha, polsuha, polsladka, sladka,

glede na aromo: najprej nevtralna vina, v nadaljevanju k povecani aromi,

glede na ekstrakt: najprej z niZjim, nato z rastocim ekstraktom,

glede na starost: najprej mlada vina, nato po starosti.

Clani komisije, ki razvr§€ajo vzorce, ne morejo sodelovati kot ocenjevalci vin.

Pogoji pri ocenjevanju in organizaciji ocenjevanja
9. ¢len

Za 1izvedbo ocenjevanja morajo biti na voljo ustrezno okolje, oprema, vzorci, metode
ocenjevanja, ocenjevalci, ¢lani tehnicne komisije za streZzbo, vpis in obdelavo rezultatov,
formularji, kozarci, ustrezna odli¢ja, itd.

10. ¢len

V kolikor je mogoce je potrebno omogociti, da je mesto za ocenjevanje sestavljeno iz vec
prostorov, ki vkljucujejo prostor za odpiranje vzorcev in sortiranje, prostor za senzoricno
ocenjevanje, prostor za obdelavo podatkov in prostor za vmesni prosti ¢as. V kolikor je na
razpolago le en prostor, se ustrezno funkcionalno razdeli, da je omogoceno nemoteno delo in se
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posamezne aktivnosti ne ovirajo. Prostor za senzori¢no oceno vin mora biti svetel, zracen, Cist in
na mirni lokaciji, nevtralen po vonju, brez zunanjih vplivov okolja. V prostoru, kjer poteka
ocenjevanje, morata biti zagotovljena mir in tiSina in ne sme biti prisoten nih¢e, ki ni zadolZen
pri tehnicni organizaciji, ocenjevanju ali vodenju ocenjevanja. Temperatura v prostoru za
ocenjevanje mora biti 18 do 20 stopinj Celzija, relativna vlaznost 60 — 70%, osvetlitev pa po
moznosti naravna. Kajenje v vseh prostorih ni dovoljeno.

11. ¢len

Predsednika ocenjevalne komisije (ali vec€ih komisij, kar je odvisno od Stevila vzorcev) imenuje
Upravni odbor drustva. Posamezna ocenjevalna komisija skupaj s predsednikom Steje od pet (5)
do sedem (7) ¢lanov. Komisija ocenjuje po 20 toCkovnem sistemu (Buxbaum) z izraCunom
povprecja vseh ocenjevalcev, pri ¢emer se najvi§ja in najniZja ocena izloc€ita pred izracunom.

12. ¢len

Clan komisije za oceno vin mora imeti ustrezna znanja za senzoriéno ocenjevanje vin,
poznavanje porekel vin, tehnologij, poznavanje razli¢nih vin, prakso v dejavnosti in prakso pri
ocenjevanju vin. Zazeleno je, da ima opravljenega enega od tecajev, ki dokazuje strokovno
usposobljenost pri senzori¢nem ocenjevanju vin.

13. ¢len

Ocenjevalci lahko za delo prejmejo ustrezen honorar, ki ga dolo¢i organizator izvedbe
ocenjevanja.

14. ¢len

Pred ocenjevanjem vsakega posameznega vzorca se napove zvrst ali sorta ter kategorija vina, pri
predikatnih vinih tudi deklarirana stopnja (pozna trgatev, izbor, jagodni izbor, suhi jagodni
izbor, ledeno vino). Ce vino, ki je deklarirano kot predikatno, ne prejme najmanj 18,01 tock, ne
more nositi oznacbe predikata.

15. ¢len

Ocenjevanje vin poteka anonimno, za to poskrbi organizator ocenjevanja, anonimnost pa so
dolzni spoStovati vsi udelezenci v ocenjevanju. Ocenjevalci med ocenjevanjem ne smejo
vplivati drug na drugega, enako velja za Clane tehni¢ne komisije.

16. Clen

Predsednik komisije pred pri¢etkom preveri vse pogoje in organizacijo ocenjevanja. Clane
komisije seznani s potekom ocenjevanja in kriteriji. Pred pricetkom ocenjevanja z enim ali ve¢
vzorci poenoti z ocenjevalci kriterije ocenjevanja. Taki vzorci so ocenjeni izven konkurence.
Doloci red, hitrost ocenjevanja in potrebne odmore.
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17. ¢len

Glavni organizator ocenjevanja, obic¢ajno predsednik Upravnega odbora drustva, skrbi za
nemoteno delo komisije (ocenjevalni listi¢i, kozarci, ustrezna temperatura vin, pravocasni
izracuni povprecnih ocen, itd.), obvesca predsednika komisije o informacijah, ki so potrebne za
normalen potek ocenjevanja ter skrbi za usklajeno delo pomoznega osebja, ki sodeluje pri
ocenjevanju.

18. ¢len

Vsak ocenjevalec ima svojo mizo, lo¢eno od ostalih, pogrnjeno z belim prtom, na mizi najmanj
dva degustacijska vinska kozarca, ocenjevalne listie, posodo s svezo vodo, posodo za
vsakokratno odlivanje in izpljuvanje, kroznik s kos§cki kruha, lahko tudi nevtralnih jabolk, nekaj
belih celuloznih serviet ter papir za ocenjevalCeve pripombe.

19. ¢len

Na ocenjevalne listice se vpiSe oznacba napovedanega oz. Stevilka vzorca, ocena vzorca, lahko
po posameznih razporeditvah tock (Cistost, barva, vonj, okus, harmonija) s skupnim sestevkom
tock ali samo s skupno oceno vina, datum in podpis ocenjevalca.

20. ¢len
Ocene posameznih ocenjevalcev za posamezne vzorce morajo ostati anonimne.
21. ¢len
Komisija za ocenjevanje vin ocenjuje vina po 20 tockovnem sistemu (Buxbaum) s sledeCo

razporeditvijo tock:
Peneca vina:

Cistost: 0 — 2 tocki, 0 — 2 tocki,
barva: 0 — 2 tocki, 0 — 2 tocki,
vonj: 0 — 4 tocke, 0 — 4 tocke,
okus: 0 — 6 tock, 0 — 5 tock,

harmonija: 0 — 6 tock, 0 —5 tock,

penjenje: / 0 — 1 tocka,
iskrenje / 0 — 1 tocka.

Skupni sestevek je maksimalno 20 to¢k. Posamezno skupno oceno ocenjevalec poda v desetinah
tock (npr. 14,5, 18,9 ...).

22. ¢len

Vina v ocenjevanju morajo imeti ustrezno temperaturo in sicer: bela 10 — 12 °C, rdeckasta 13-
15 °C, rdeca 16 — 18 °C, peneca vina 6 — 8 °C, predikatna vina 8 — 10 °C.
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23. ¢len

Pomozno osebje, ki toci vino ocenjevalcem, mora imeti zakrito steklenico v celotni viSini tako,
da oznacbe na steklenici niso vidne. Izvedba ocenjevanja mora zagotavljati vsem vzorcem enake
pogoje in moZznosti za anonimno ocenjevanje.

24. ¢len

Pri ocenjevanju po 20 to¢kovnem sistemu (Buxbaum) so vina, ki v povprecju izracuna dosezejo
manj od 14,01 tocke negativno ocenjena. Negativno ocenjena vina so tudi, ¢e je veC kot
polovica ocenjevalcev tako odlocila, v primeru neodlocenega rezultata Sest ¢lanske komisije, pa
pretehta ocena predsednika komisije. V primeru negativne ocene mora ocenjevalec na
ocenjevalnih listiih oznaciti vzrok take odlocitve. Predsednik komisije po zbranih ocenjevalnih
listicih dolo¢i, ¢e je vzorec negativno ocenjen, to oznafi na ocenjevalnem listiCu, izbere
prevladujo¢ vzrok negativne ocene, ga vpiSe na ocenjevalni listi¢, ga podpisSe in vzorec razglasi
za negativno ocenjen oz. izloCen. Izracun povprecne ocene se v tem primeru ne izvrsi.

Za lazje delo in racunalniSko obdelavo podatkov ocenjevanja se lahko uporabljajo Sifranti
bolezni in napak vin. Ocenjevalec na ocenjevalni listi¢ vpiSe eno ali ve¢ Sifer za doloc¢eno
zaznavo, ki odloca(jo) o negativni oceni vina.

Pri vecinsko negativnem ocenjenem vzorcu predsednik komisije oznaci le en prevladujo¢ vzrok
negativne ocene.

25. ¢len

Ocenjevalni listi¢i se pobirajo po vsakem vzorcu, pred tocenjem naslednjega vzorca ali
istoasno, hkrati se sprotno izraCunavajo povprecja po dogovorjenem kriteriju. Rezultati
povprecnih ocen ocenjevanja se lahko skladno z dogovorom s predsednikom komisije in
tehnicno sluzbo objavljajo po dolo¢enem Stevilu vzorcev ali po ocenjevanju posameznih zvrsti
ali sort. Rezultati povprecnih ocen se lahko komisiji posredujejo sproti (z zamikom enega ali
dveh vzorcev) na monitorju. Vsi rezultati se lahko objavljajo le z degustacijsko Stevilko in
povpre¢no oceno. Vpogled v poimenski seznam dostavljenih vzorcev ocenjevalcem in
tehnicnemu osebju v €asu ocenjevanja vin ne sme biti omogocen. Objavljajo se le povprecne
ocene, izracunane brez ocen posameznih ocenjevalcev.
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Odli¢ja
26. ¢len
Odli¢ja prejmejo vina z oceno:

L Zvrsti in sorte, razen cvicka ptp in bizelj¢ana ptp:
priznanje - za vina z oceno od 14,01 — 16,00 tock,
srebrna diploma — za vina z oceno 16,01 — 17,00 tock,
zlata diploma — za vina za oceno 17,01 — 18,00 tock,
velika zlata diploma — za vina z oceno nad 18,01 tocke.

IL. Cvicek ptp:
priznanje - za cvicke z oceno od 15,01 — 15,50 tock,

srebrna diploma — za cvicke z oceno 15,51 — 15,80 tock,
zlata diploma — za cvicke z oceno od 15,81 —16,00 tock,
velika diploma — za cvicke z oceno nad 16,01 tock.

Uvrs€eni vzorci cvicka, ki ne dosezejo 15,01 tocke, se uvrstijo v kategorijo deZelnih
rdecih vin. Vzorcem se podelijo priznanja za dezelno rdece vino.

II1. Bizelj¢an ptp (beli in rdeci):
srebrna diploma — za bizelj¢ane od 16,31 do 16,50 tock,
zlata diploma — za bizeljcane od 16,51 do 17,00 tock,
velika diploma — za bizeljcane nad 17,01 tock.

Uvrsceni vzorci belega in rdecega bizeljcana, ki ne dosezejo 16,31 tocke, se uvrstijo v
kategorijo deZelno rdecih vin, skladno s tem se podelijo priznanja ali diplome za deZelno
rdece vino.

Upravni odbor drustva lahko odloci, da se na ocenjevanju podeli najve¢ 50% diplom (srebrnih,
zlatih in velikih zlatih), raunano od Stevila vseh uvrS¢enih vzorcev. V tem primeru se kriteriji
za razdelitev odli¢ij temu primerno prilagodijo.

27. ¢len

Diplome in priznanja se podeljujejo ob primerni prireditvi, ki je lahko tudi redni letni Zbor
¢lanov oz. obc¢ni zbor. Podelitev opravi predsednik Upravnega odbora druStva ali njegov
namestnik, lahko skupaj s katerim od Castnih gostov, npr. Zupanom obcine, predsednikom Zveze
drustev vinogradnikov ipd. Rezultati ocenjevanja se praviloma objavijo na spletni strani drustva
in v priloZnostnem biltenu, Upravni odbor drustva pa lahko odlo¢i tudi drugace, vendar o tem
pred zbiranjem vzorcev obvesti ¢lane druStva.
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Prehodne in dokonéne odlo¢be
28. ¢len

Lastnike vin, ki so na ocenjevanju prejela negativno oceno, oz. bila izloCena, se pismeno ali
ustno obvesti o razlogu take odlocitve. Pritozb na oceno ni.

29. ¢len
Ta pravilnik ne definira pogojev za sodelovanje na drugih ocenjevanjih vin. Pogoje za
sodelovanje na degustaciji, ki se izvaja v okviru Tedna cvicka in v organizaciji Zveze drustev
vinogradnikov Dolenjske, definira Pravilnik o ocenjevanju vin v okviru prireditve Teden cvicka.
30. ¢len
Spremembe in dopolnitve tega Pravilnika sprejme Upravni odbor Drustva vinogradnikov
Sevnica-BoStanj na osnovi podanih predlogov, razprave in sprejetih sklepov na Zboru
vinogradnikov.

31. ¢len

Pravilnik stopi v veljavo v petnajstih (15) dneh po sprejetju na seji Upravnega odbora Drustva
vinogradnikov Sevnica-BoStanj ter se uporablja od letnika 2009 dalje.

Predsednik Upravnega odbora Drustva vinogradnikov Sevnica-Bostanj
Milan Simoncic

V Sevnici, 13.1.2010

stran 7 od 7



